
Wo  gibt  es  die  
Schokolade?

MITMACHen -  
gerne!

Alle Infos und Ansprechpartner*innen sind zu finden auf der 
Website:  www.schokofahrt.de
Für Bremen: www.schokofahrt-bremen.de 
 facebook.com/schokofahrtbremen
Weitere Infos zum Kakaoanbau www.conacado.com.do
Zum Frachtsegler TRES HOMBRES www.treshombres.eu
Zur Schokoladenmanufaktur www.chocolatemakers.nl

Kontakt:
Wolfgang Bevern, ADFC Bremen  
0421 83 38 39 • wolfgang.bevern@adfc-bremen.de

Klaus-Peter Land, KörnerKlub Bremen (verantwortlich)  
Gneisenaustraße 37 • 28201 Bremen  
01525 40 50 434 • info@schokofahrt-bremen.de

Partner  der  Schokofahrt  
in  Bremen  und  umzu: 

Laden  in   Bremen  UND  UMZU

1. KörnerKlub Bremen* Gneisenaustraße 37 28201 Bremen

Bioland Gärtnerei  
Anne Emde

Ökomarkt Bremen  
samstags im Steintor 28203 Bremen

Flotte Karotte Augsburger Straße 6 28215 Bremen

FÜLLEREI Findorff* Borgfelder Straße 17 28215 Bremen

FÜLLKORN -  
Unverpackt & Bio Kornstraße 8 28201 Bremen

Georg‘s Fairkauf 
Findorff Hemmstraße 161 28215 Bremen

neusi's Bike  
Repair-Café Langemarckstraße 116 28199 Bremen

Slokoffie www.slokoffie.de 28199 Bremen

Vinum  
Weinhandel Wachmannstraße 39 28209 Bremen

Weltladen Bremen Ostertorsteinweg 90 28203 Bremen

Bioladen Biolove Fachmarktzentrum 
Johanniswall 1 27283 Verden (Aller)

Ecocion Ahlkenweg 1-3 26131 Oldenburg

vico lecker koffje Bloherfelder Strasse 130 26129 Oldenburg

Nicht alle Läden führen immer alle Sorten der TRES HOMBRES-Schokolade. 

* auch unverpackte/lose Ware

Wer auf den Geschmack kommen will, ist herzlich eingeladen, 
mitzufahren. Die Abholtermine in Amsterdam sind immer Ostern 
sowie Anfang Oktober.
Dazu brauchst du ein Fahrrad mit Lasten-Transport-Kapazität, 
Zeit und Lust auf eine großartige Tour mit netten Menschen. 
Langstrecken-Erfahrung schadet nicht, ist aber kein Muss. In 7 
Tagen fahren wir 700 Kilometer von Bremen nach Amsterdam und 
zurück und bringen so emissionsfrei die Schokolade in die Läden.
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Schokofahrt-
Bio-Schokolade 

fUr  Bremen  
und umzu 

• Fairtrade Bio-Kakao aus der  
Dominikanischen Republik 

• per Segelfrachter „TRES HOMBRES“ 
nach Amsterdam gesegelt 

• bei den Chocolatemakers  
zu erstklassiger "single origin"  
Schokolade verarbeitet 

• per Lastenrad nach    
Bremen und umzu transportiert
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Was  ist  die  
Schokofahrt?

WER  MACHT  die  
Schokolade?

Dein Beitrag für Fietje!

Fietje

Jetzt spenden unter 
www.fietje-lastenrad.de/partner-spenden

Unterstützt von

Freies Lastenrad Bremen

Dein Beitrag für Fietje!

Fietje

Jetzt spenden unter 
www.fietje-lastenrad.de/partner-spenden

Unterstützt von

Freies Lastenrad Bremen
Die #Schokofahrt ist eine dezentral organisierte, private Fahrrad-
tour für den (möglichst) emissionsfreien Transport von Schokola-
de. Sie wirbt für nachhaltige Mobilität, CO2-neutralen Transport 
und bewussten Genuss. Die Schokofahrer*innen sind auf eigene 
Kosten unterwegs und machen (außer für Schokolade) keine Wer-
bung für Produkte. 

Wer  MACHT  die #Schokofahrt? 
Die Schokofahrer*innen nutzen Fahrräder, Lastenräder, Liegerä-
der, Anhänger, Velomobile, sind aktiv z.B. in Food-Coops, ADFC 
oder Liege radtreff.  Zusammen transportieren sie bei den Scho-
kofahrten bis zu 25.000 Tafeln Schokolade in mehr als 50 Städte!

Warum  Schokolade? 
Der Kakao für die Schokolade der Schokofahrt hat den Weg aus 
der Karibik nach Europa emissionsfrei per Lasten-Segler "TRES 
HOMBRES" ausschließlich mit Windkraft zurückgelegt. Da liegt es 
nahe, das letzte Stück des Weges von der Manufaktur in Amster-
dam (direkt am Hafen) nach Bremen mit Muskelkraft und per 
Pedal zurück zu legen.

Wie Geht transport co
2

-frei?
Mit Tourenrädern in Packtaschen sind etwa 8 Kilogramm zu transpor-
tieren, auf einem Anhänger circa 15 Kilogramm, auf einem Lasten-
rad etwa 25 Kilogramm, mit Elektromotor-Zusatzantrieb (Pedelec) 
wie dem Electric-Kàro von VeloLab aus Bremen auch schon mal 40 
Kilogramm. Unter anderem Kàros sind übrigens als Fietje - Freie 
Lastenräder - in Bremen für Alltagstransporte auszuleihen.  
Bei der Schokofahrt#13 Ostern 2023 geht es wieder per Rad in 
großer Gruppe nach Amsterdam. Von dort bringt die Schokofahrt  
die bestellte TRES HOMBRES Schokolade in die Läden und zu  
den Schokoladen-Lieberhaber*innen.

Die Chocolatemakers machen "single origin" Schokolade. In ihrer 
Manufaktur in Amsterdam haben sie jeden Schritt der Produk-
tionskette – von der Bohne bis zur fertigen Tafel – selbst in der 
Hand. Sie kaufen biologischen Kakao von hoher Qualität direkt 
bei Kakaobauern in Kongo, Kolumbien, Peru, Brasilien und der 
Dominikanischen Republik zu guten, fairen Preisen.  

NACHHALTIG  UND& OKOLOGISCH 
Die Photovoltaik auf dem Dach der Manufaktur liefert den Strom 
für die Maschinen. Für die Schokoladen nutzen die Chocolatema-
kers nur ökologische Zutaten. Sie rösten und conchieren selbst 
und nehmen sich dafür die nötige Zeit. So entstehen aus dem 
gesegelten Kakao aus der Dominikanischen Republik Schokoladen 
mit 40 bis 100 Prozent Kakaoanteil. 

Zu empfehlen sind die Schokofahrt-Editionen der Schokoladen – 
wo Schokofahrt drauf steht ist Schokofahrt drin!

SPENDEN-KONTO:   
Gerne können Sie die für die #Schokofahrt benötigten Trans- 
portmittel (Lastenräder, Anhänger, Reparaturkosten) fördern  
mit einer Spende für „Fietje – Freies Lastenrad Bremen“.

ADFC Bremen, IBAN: DE13 2905 0101 0001 0488 59

MINIS
12 Gramm

Mini  
Tres Hombres 

Milch 40 %  
+ Meersalz

Mini  
Tres Hombres 

Pur 70 % 

Tres Hombres  
Milch 52 %  
+ Kaffee  

+ Kakaonibs

Tres Hombres  
Milch 40 %  
+ Meersalz

SCHOKOFAHRT  EDITION + MEHR:
Tafeln 80 Gramm

Sinter Klaas 
Milch 40 % 
Gewürze 

Tres Hombres  
Pur 75 %  

+ Kakaonibs

Tres Hombres 
Extra dunkel 

100 % 

SPECIAL
100 Gramm

Chocozeiltjes  
Dunkle Milch 52 %  

+ Kaffee + Kakaonibs

Chocozeiltjes  
Dunkel 70 %   

+ Kakaonibs+ Meersalz

Chocozeiltjes  
weiß  

+ Kakaonibs + Vanille

Kuvertüre  
Dom. Rep.  

weiß 

UNVERPACKT
(in ausgewählten Läden - siehe umseitig *)

Kuvertüre  
Dom. Rep.  
Pur 68 % 

Kuvertüre  
Dom. Rep.  
Milch 40 % 

Tres Hombres  
Pur 75 %  

+ Kakaonibs

Tres Hombres  
Milch 52 %  
+ Kaffee  

+ Kakaonibs

Tres Hombres  
Milch 40 %  
+ Meersalz

:

Puur Liefde  
Pur 65 %  


